
4 g nach L i n t n e r  aus Luftmalz gewonnener Diastase in 500 ccm Wasser 
versetzt. Ins siedeode Wassei bad eingesetzt, wurde in 4' 47" die 
Temperatur von 72O erreicht, worauf durch mBglichst rasche Kiihlung 
in Eiswasser auf 15" die Einwiikung der Diastase unterbrochen wurde. 
Narh der Filtralion durch Gurt'ilter zeigte das  Fillrat keine Jodreaktion 
mehr. Der Abbau war somit bis zur gewtinschten Stufe gegangen. 
Die Liisung wurde dann auf drei Viertel ihres Volumens eingedampft. 
B 5  einem Trockensubslaozgehalt von 13,934 g in 100 ccm ergab sich 
fUr [a] 

: t 2. Vergarung des  e r h a l t e n e n  Verzuckerungsgemisches.  
Wiihrend die Hauptmenge der erhal- 
tenen Lbsung (670 ccm) in zwei Giir- 
flaschen unter Zusatz von je 20 g unter- 
glriger Hefb vergoren wurde, wurde 
zugleich durch quantitative G" arver- 
suche festgestellt, welcher Art die 
vergorene Substanz ist. 

Zu diesem Zweck wurden zunlchst 
20 ccm der LUsung rnit einem Trocken- 
substanzgehalt von 13,934 Val.-"/, rnit 
0,5 g Hefe versetzt und im Glirkblb- 
chen bei 24O vergoren. Nach 72 Stun- 
den war die Garung beendet. Der Ge- 
wichtsverlust hetrug 0,982 g. Es 
waren somit vergoren 0,1182 g x 2,047 
=2,0101 g=72,12yO des angewendeten 
Verzuckerungsgemisches. Ein Kontroll- 
versuch ergab folgendes: 15 ccm dieser 
LUsung rnit 0,3 g Hefe wiihrend 72 Stun- 
den vergoren ergaben einen Gewichta- 
verlust von 0,7356 g. Die vergorene 
Substanz war demnach 0,7356 g x 2,047 
= 1,506g = 72,05"/, des Verzuckerungs- 
gemisches; im Mittel aus beiden Ver- 
suchen ergibt sich somit 72,08"/,. Nach 

dem Abdampfen des Alkohols auf dem Wasserbad wurde die Menge der 
vergorenen Substanz durch reine Maltose ersetzt auf 25 ccm aurgeftillt 
und analysiert. Dabei ergab sich folgendes: 

= 1443' fur R,, = 77,49. 

[a]D = 138,70°, R,= 77,2; [ a ] ~  = 138,9O, R, = 77835. 
Vor der Glrung zeigte das Gemisch die Werte 

[aID = 140,3O, K, = 77,49. 
Bei dem Ersatz des vergorenen Anteils des Verzuckerungsgemisches 

durch reine Maltose wurde somit ein Gemisch erhalten, das die gleiche 
spezi fische Drehung uod Reduktion zeigte wie das ursprungliche Gemisch. 
Hieraus ergibt sich, daB der vergiirbare Anteil des Verzuckerungs- 
gemisches nur Maltose sein konnte. Dieser ScliluB laBt sich noch 
durch folgende Berechnung erhiirten. Besteht das Verzuckerungs- 
gemisch tatsiichlich aus 72,08"10 Maltose und 27,9'2"/, eines Dextrin- 
gemisches, dessen Reduktion R, = 17,s ergab, so miidte die Gesamt- 
reduktion i2,08+ l 7 I 8  - * ~ 27,92 - - - = 77,04"/,, Maltose anzeigen. Die Be- 

100 
stimmung der Reduktion ergab, wie bemerkt, 77,40"/,. Nachdem der 
vergiirbare Anteil des Verzuckerungsgemisches bestimmt und identi- 
fiziert war, wurde an die Isolierung des unvergarbaren Aoteils und 
die Zerlegung in seine Uestandteile gegangen. 

3. I so l i e rung  d e s  unve rga rba ren  Anteils.  Die Hauptmenge 
der das Verzuckerungsgemisch enthaltenden LUsung wurde, wie oben 
anpegrben, zur Garung angestellt. Nach beendeter Garung, welche 
72 Stunden in Anspruch nahm, wurde die Hefe abfiltriert, das Filtrat 
auf dem Wasserbad eingedampft, zur Entfernung von EiweiBstoffen 
rnit Tannin und Bleiessig versetzt, darauf mit Alurniniumhydroxyd 
gekliirt und schliefilich im Vakuum vbllig znr Trockne gebracht. Auf 
dieseWcise wurden 18.5 g eines lockeren, schwach gelbgeflirbten Pulvers 
erhdten init [a],, = 182O und R ,  = 17,s. 

4. Trennung  d e s  Dextr ingemisches und I so l i e rung  von 
Achroodextr in  I1 aus dem i n  Pyr id in  It isl ichen Teil  du rch  
A1 koholfallung. Eine fruher gemachte Beobachtung, da6 hUhere 
Dextrine in Pyridin unlUslich sind, fand Verwendung zur Trennung 
des vorliegenden Dextrirgemisches. Dabei wurde folgendernia6en vor- 
gegangen: 16 g des Dextringemisches wurden 5mal Init je 20 ccm 
Pyridin unter Erwiirmen auf 40° je 20' lang digeriert. Dabei ging ein 
'l'eil in Lilsung, wlhrend ein kUrniger Riicltstand verblieb, der sich auf 
tler Nutsche gut absaugen lieB. Die angegebene Temperator von 40" 
darf nicht iiberschritten werden, weil sonst die Gefahr besteht, daB 
der unlBsliche Teil eine gallertige Reschaffenheit annimmt. Die funf 
Filtraie wurden vereinigt und die Alkobolfiillung in der Weise aus- 
geftihrt, da6 man die PyridinlUsung unter kraftigem Uinriihren in 
Alkohol einflieBen liei3. Vorgelegt wurden 40 ccrn Alkohol. Die ersten 

Tropfen gaben eine Filllung in groben Flocken, welche rasch infolge 
des steigenden Pyridingehaliea feinflockig und rein weil  wurden. 
War so das Verhaltnis zwischen Pyridin und Alkohol ftir die Erzielung 
eines miiglichst reinen Produktes eingestellt, so wurde dieses durch 
EinflieBenlas,en von Alkohol aus einem zweiten Tropftrichter an- 
nahernd beibehalten. Dabei wurde der Zusatz von Pyridinliisung so 
geregelt, dai3 auf je 3 Tropfen Alkohol 1 Tropfen Pyridinlosung und 
gegen Schlui3 auf 5 Tropfen Alkohol 1 Tropfen Pyridinliisung kam. 
Diese kleine Ablnderung gegen die friihere Art der Pyridin-Atkohol- 
fiillung hat den Vorteil, daW die Menge des zunachst grobllockigen 
Anteils, welcher Triiger mehr oder minder groBer Verunreinigungen 
ist, verschwindend klein wird. 

Die erhaltene Fliliung kwrde auf der Nutsche abgesaugt, zw Ent- 
fernung des Pyridins 4mal mit je 70 ccm Alkohol absol. am Riick- 
flulikiihler ausgekocht und nach zweimaligem Aufschliimmen in je 
50 ccm Ather nach der Filtration im Vakuum bei 100° bis zur Gewichts- 
konstanz getrocknet. Es wurden erhalten 7 g eines rein weiBen, lockeren 
Pulvers von [a], = 177,2O und R, = 23,78. 

Es dIirfte auBer Zweifel stehen, daS es sich bei vorliegendem 
Produkt nur um Achroodextrin I1 handeln kann.! &Jd 

5. Unte r suchung  d e s  i n  P y r i d i n  un l6s l i chen  Te i l e s  des  
Ver zu ck e r  un gsgem i s c h es. Dieser wurde nach sechsmaligem Aus- 
kochen rnit je 60 ccm Alkohol absol. zur v6lligen Beseitigung des 
Pyridins zweimal in Ather aufgeschlammt, auf der Nutsche abgesaugl 
und bei 1 0 0 O  im Vakuum zur Gewichtskonstanz getrocknet. Dabei 
wurden 1,5 g eines schwach gelbgefarbten Pulvers erhalten init [nID = 
189,4O und R, = 16,74. 

Vergleicht man diese Werte mit den von L i n t n e r  und Dull  fur 
Achroodextrin I aogegebenen [aID = 1924 R, = 10, so ist die Annahme 
berechtigt, d& der in Pyridin unlUsliche Teil des UnverglirbareqDexlrin- 
gemisches wesentlich Achroodextrin I ist. Die etwas niedrigere Drehung 
und zu hohe Reduktion dIirfte von adsorbierten kleioen Mengen 
Achroodextrin 11 herrtihren. 

Auch bei dieser Versuchsreihe ist es nicht gelungen. ein Dextrin 
zu finden, das zwischen Achroodextrin I1 und Maltose steht. Beiui 
rein diastatischen Abbau der Stlrke treten solche offenbar nicht auf. 
Wo sie gefunden wurden, sind sie jedenfalls aus diastatischen Dextrinen 
durch Glykasewirkung entstanden. Die Eigebnisse vorstehender Arbeit 
siod, kurz zusammengefaSt, folgende: 

1. Beim diastatischen Abbau wird die Stiirke nicht quantitativ in 
Maltose ubergefiihrt. Es entsteht vielmehr stets neben Maltose dns 
gegen Diastase widerstandsfahige Achroodextrin 11. 

2. An Stelle der bisher verwendeten Alkoholflllung aus wisseriger 
L6sung laWt sich besonders zur Trennung von Gemischen niederer 
Abbanprodukte der Starke nut Vorteil die l'yridioalkoholllillung ver- 
wenden. 

3. Die beste und einfachste Methode der Benzoylierung des Achroo- 
dextiins 11 ist die in PyridinlUsung. 

4. Das zweckmlfiigste Verfahren der Benzoyl- undAcetylbestinirnung 
besteht in der Verseifung mit Natriumathylat und darauffolgender 
Titrntion des unverbrauchten Alkalis. 

5. Achroodextrin I1 lielert bei der Benzoylierung oder Acetylierung 
ein Dibenzout oder Diacetat, bezogen auf die C,H,,O,-Gruppe. 

6. Achroodextrin 11 wird von Diastase, Emulain und dem Saccharo- 
myces Pombe nicht angegriffen. Takadiastase baut es quantitativ zu 
Glucose ab. Bei gleichzeitiger Einwirkung von Diastase und Hefe wird 
es vUllig vergoren. 

7. Beim rein diastatiwhen Abbau der Stiirke konnten Dextrine, 
welche zwischen Maltose und Achroodextrin I1 stehen, nicht festgestellt 
werden. Wo sie sich finden, z. B. im Bier, mtissen sie durch Glykase- 
wirkung entstanden sein. [A. 279.1 
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Dem bekannten Kalender ist au6er einem ,,Bezugsquellenverzeich- 
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in der ,,Pharmazeulischen Zentralhalle" von Zeit zu Zeit erschienenen 
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